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Zum Auftakt Rleine KostlichReiten

Tafelspitzsiilzchen
Blauer Zwiebel / Kernol / Salatbougett

Carpaccio vom Rinderfilet

Rucola/ gehobeltem Parmesan

Gebratene Garnelenschwiinze/ Avocado / Papaya
Blattsalaten/ Rucola/ Chili-Vinaigrette

Tatartortchen vom Rottaler Jungbullen
Biolandbrot / Butter
150 Gramm oder 200 Gramm

Ofenfrisches Jourgebick

verschiedene Aufstriche

Korb Knoblauchbrot
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Allergenkennzeichnung:
Wenn Sie Fragen zu eventuellen Allergenen in unseren Speisen haben:
Unsere Kiiche gibt Ihnen gerne Auskunft:

Die 14 Hauptallergengruppen:

1. Sellerie 2. Weichtiere 3.Fisch

4. Seam 5. Schalenfriichte (Niisse) 6. Soja

7. Eier 8. Senf 9. Erdniisse
10. Glutenhaltiges Getreide — 11. Milch 12. Krebstiere
13. Schwefeldioxid 14. Lupine

Alle Preise der dargestellten Gerichte erfahren Sie bei uns in der Restaurant-Speisekarte!
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Blick in den Suppentopf

Altbayerische Brotsuppe
aufgeschmolzenen Zwiebeln / WeifSwurstscheiben / Sauerrabm

Rindfleischkraftbriibe
Leberknodel oder zwer Leberknodel

Kiirbissuppe
Schuf$ Rum/ Kernol/ Brezncroutons

Unsere Steaks

Rumpsteak
rosa gebraten / Rostzwiebeln oder Krduterbutter / grofSer Salatteller

Pfeffersteak ,,Rio* / rosa gebraten
Cognac flambiert / pikante PfefferrabmsofSe / Pommes frites /Salatteller
von der Rinderlende oder vom Rinderfilet

Vom Grill und aus der fanne

Schweineschnitzel gebacken / Schinken-Kidise gefiillt / Pommes frites / Salatteller

Wienerschnitzl / Petersilienkartoffeln / Salatteller
vom Milchkalb oder von der Pute oder vom Schweineriicken

Butterschnitzel ( Faschiertes ) Wiener Art Preiselbeeren / Kartoffel-Gurkensalat
von der Pute oder vom Kalb

Truthabnbrust-Filetspief8 "Bei Uns"
pikante Currysofe /' Friichte / knusprigen Mandelblittchen / Basmatireis

Ratsherrentopf
Schweineriickenlendchen / Rabmsofse / Gemiise / Spéitzle / Kdise gratiniert

Zanderfilet
Krdutern gebraten / delikater Cafe de Paris-Krduterbutter / Salzkartoffeln
oder gebacken / Remouladensofse / Kartoffel-Gurkensalat

Alle Preise der dargestellten Gerichte erfahren Sie bei uns in der Restaurant-Speisekarte!
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Frisch von Acker und Garten

Bunter Salatteller mit in Butter gebackenen kleinen Wienerschnitzeln vom Schwein

Knackig frische Blattsalate
Truthabnfiletstreifen / Friichte / Beeren / WalnufSkerne / Joghurtdressing

Salat Shanghai
Frische Salate / Fischfilet / Garnelenschwdinze /Chili-Vinaigrette
Dfliegers Salat
Knackige Blattsalate / Kiirbiskerne / Krauterfrischkdse / Balsamico / Kiirbiskernol
Putenstreifen oder Rinderlendenstreifen
Salat Bern
Knackige Blattsalate / Schweinefiletstreifen / Egerlinge / Rosti

Bunter Salatteller der Saison

Frische Champignons gebacken
Remouladensofse / verschiedene Salate

Zu unseren Salaten servieren Ihnen Baguette oder

auf Wunsch Jour-Gebidck (Aufpreis Stiick 0,60 €)

Mehlspeisen und Vegetarische Gerichte

Kisespiitzle
Allgiuer Emmentaler / Ristzwiebeln / Salatteller der Saison

Kaiserschmarrn
hausgemachter Zwetschgenroster (Zubereitung ca. 20-30 Minuten)

Alle Preise der dargestellten Gerichte erfahren Sie bei uns in der Restaurant-Speisekarte!
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Aus eigener Spezialititen-Metzgerei

Tatarplatte garniert / Bio-Landbrot /Butter
150 Gramm oder 200 Gramm

Rottaler Banernbrotzeit
Niederbayerisches Schwarzgerduchertes / frisch gerissener Meerrettich /Erddpfelkas

2 Stiick WesfSwiirste mit Senf
ofenfrische Brezn dazu

Leberkdis / Spiegeler / Kartoffel-Gurkensalat
2 Stiick Gschwollne / BratensofSe / Kartoffel-Gurkensalat
2 Paar Schweinsbratwiirstl / Sauerkrant / Kartoffelpiiree
Currywurst / Pommes

Saures Kalbsliingerl / Semmelknodel

Desserts

Topfennockerl / Zimt-Brisel / Beerenragout / hausgemachtes Sauerrabmeis
2 Kugeln Sorbet nach Wahl / Prosecco ( Erdbeersorbet oder Passionsfruchtsorbet )
Zuwetschgenpalatschinke frisch aus der Pfanne / Vanilleeis / heifSer Zwetschgenrister
Geeister Cappuccino / Schlagsabne

Waldbeerencocktail
2 Kugeln Vanilleeis / 1 Kugel Erdbeereis / Beeren in Himbeergeist / Schlagsabne / Waffeln

Tonka Bohne Creme britleé ( gebrannte Krem ) / Erdbeersorbet

Ein hausgemachter Marillenknddel von frischen Friichten / Zimt-Brosel
(Zubereitung ca. 15-20 Minuten )

nach Wunsch : SauerrabmsofSe oder zerlassener Butter

Alle Preise der dargestellten Gerichte erfahren Sie bei uns in der Restaurant-Speisekarte!



